Brauhaus

Stammessen

22.04. - 25.04.25 ‘

Sonderangebot

Rinderfilet mit Krauterbutter, ,
Pommes und Speckbohnen 26,90 €

Kasespatzle mit Salatbouquet 10,90 €

Lyonerpfanne
(Kartoffeln, Lyoner, Paprika, Zwiebeln) 11,90 €

Krustenbratenburger mit frittierten
Zwiebelringen, Senf-Majo-SoRe

und Pommes 1{i,90 €

Bologneseschnitzel mit

Spaghetti -liberbacken- 12‘,90 €
!

Salat Nizza |
(mit Thunfisch, Oliven, Zwiebeln) 12,90 €

Rindfleischsalat
Iglt Schwenkkartoffeln 13,90 €
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Veranstaltungen |

30.04.25
Spanisches Buffet ab 18.00 Uhr
18,50 € pro Person

Saisonbier
Maibock

Der Maibock steht in leuchtendem Bemstein und
einer stabilen, feinporigen Schaumkron 3 im
Glas - ein erster Vorgeschmack auf das,
was jetzt folgt.
In der Nase entfaltet sich ein elegant
Zusammenspiel aus Malzs(iRe, Honig und
einem Hauch von hellem Karamell. Zarte
florale Noten und eine dezente Wiirzigkeit
runden das Duftbild harmonisch ab. |
Am Gaumen zeigt sich der Maibock vollmundig
und ausgewogen. Die angenehme sﬂﬁl%he
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Malzbasis wird durch eine milde Hopfenbittere
L begleitet, die dem Bier Struktur
i und Frische verleiht.

3* dieser untergérige Friihlingsbock kraftvd
. aber dennoch gut trinkbar- ideal fiir die ers
warmen Tage dés Jahres.




